Barramundi mit Avocado, Krabben und Käse
· 2 Barramundi-Filets (oder anderen Fisch)
· Ca. 10-15 Tiefkühlkrabben (aufgetaut)

· 1 Avocado

· 1 Handvoll frischer Basilikum
· Sahne oder Crème Fraîche

· Olivenöl

· Salz, Pfeffer
· Geriebener Käse (Cheddar o. ä.)
Den Ofen auf 220°C vorheizen. Die Fischfilets waschen, trocken tupfen und mit Salz und Pfeffer einreiben. Eine Auflaufform mit Öl einreiben, die Fischfilets reinlegen. Avocados in Scheiben schneiden. Basilikum, Avocadoscheiben, Krabben und Sahne (oder Crème Fraîche) auf dem Fisch verteilen. Käse drüber streuen und für 15-20 Min. im Ofen backen (oder solange bis der Käse golden wird). Mit Pfeffer und Salz würzen.
.

