Barramundi gebacken
· 2 Barramundi-Filets (oder anderen Fisch)
· 2 Blätter Backpapier oder Alu-Folie
· Zahnstocher
· 8 Cocktailtomaten
· 1 Zitrone

· 1 Handvoll frisch geschnittene Petersilie (oder Basilikum, je nach Gusto)

· Olivenöl

· Pfeffer
Die Fischfilets waschen, trocken tupfen und mit Salz und Pfeffer einreiben, dann auf jeweils ein Backpapier legen. Ofen auf 200° C (180° C Umluft) vorheizen.
Cocktailtomaten halbieren, Zitrone in Scheiben schneiden, Petersilie grob zerhacken oder klein scheiden. 

Cocktailtomaten, Petersilie und Zitronenscheiben auf den Fischen verteilen, dann ein bisschen Olivenöl drübersprenkeln und mit Pfeffer würzen.

Backpapier um den Fisch schlagen und oben mit einem Zahnstocher zusammenstecken, 20 Minuten im Ofen backen.

