Anzac-Plätzchen
· 125g Butter
· 1 Becher (= 240g) Mehl
· 1 Becher (= 240g) Haferflocken
· ¼ Becher (=   60g) Kokosraspeln 

· ¾ Becher (= 180g) Zucker
· ½ TL Backpulver
· 1 EL Zuckersirup
· 2 EL kochendes Wasser

Haferflocken, Mehl, Zucker Kokosraspeln miteinander vermischen. Butter und Zuckersirup miteinander vermischen, bei geringer Hitze auf dem Herd schmelzen lassen. Backpulver mit kochendem Wasser vermischen und zu der Butter-Sirup-Mischung geben. Alles zusammen zur Haferflocken-Mischung hinzufügen und mischen bis es feucht, aber nicht mehr nass ist. Auf ein Backblech geben (Platz zwischen den Keksen lassen) und für ca. 20 min. bei 180°C backen. Vom Blech lösen, wenn sie noch warm sind, dann auskühlen lassen.
